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In Zusammenarbeit mit unserem hauseigenen Catering Unternehmen ,Spreekliche” haben wir ein Speisenangebot fur Sie erarbeitet,
das sich in drei Schlagworten zusammenfassen lasst. Unsere Gerichte werden von einem qualifizierten Kichenteam frisch gekocht und
mit frischen Produkten, Krautern und Gewurzen zubereitet. Unsere Speisen sind fast ausschlieBlich selbstgemacht. Missen wir den-

noch in Ausnahmefallen auf Convenienceprodukte zurtickgreifen, achten wir stets auf deren Qualitat. Dadurch bleibt der Geschmack
unserer Speisen individuell, sodass wir uns von der breiten Masse abheben.
Wir beraten Sie gern bei der Umsetzung lhrer Ideen.

Um die Qualitat der Speisen durchgehend zu gewahrleisten, sind alle Buffets fur eine Standzeit von 2 Stunden kalkuliert.

AbschlieBend méchten wir lhnen eine kleine Erlauterung zu unseren Preisengeben.

Alle Preise in diesem Katalog beziehen sich ausschlieBlich auf das Essen. Sie sind grundsatzlich als Nettobetrage angegeben und ver-
stehen sich zzgl. der aktuell geltenden Mehr wertsteuer. Zu den Aufwendungen flr das Essen kommen je nach Ausfuhrung noch Kosten

fur Equipment, Geschirr und Besteck sowie die Kosten fur das Personal, das wir zur DurchfUhrung lhrer Veranstaltung bendtigen.
Auch hier beraten wir Sie gerne ausfuhrlich.
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FINGERFOOD UND SNAGKS




6 Komponenten

1 QUICHE MIT BLATTSPINAT & FETA*27 ()
mit Schmand und Schafskasedecke

2. BELUGALINSENSALAT*7s% ()
mit Ziegenkasecreme und Croutons

3. WRAP HAHNCHENBRUST 7.9
gegrillt, mit Avocado, Blattsalaten, Tomate und
Koriander

4. BADISCHER KARTOFFELSALAT *3.7:20.G.K
mit kleiner Kalbsfrikadelle

5.  JOGHURT-LIMETTEN-CREME *7 Q
mit Himbeeren und Vanille-Crumble

6. WALNUSS-BROWNIE 378 ()
mit Frischkase-Topping und Weintraube

vegetarisch Q vegan ﬂ

1 Gluten | 2 Krebstiere | 3 Eier | 4 Fische | 5 ErdnUsse | 6 Soja | 7 Laktose | 8 Schalenfriichte | 9 Sellerie | 10 Senf | 11 Sesam | 12 Schwefeldioxid | 13 Lupinen | 14 Weichtiere
A-Antioxidationsmittel | B-Blattgelatine | E-Emulgatoren | F=Farbstoffe | S=Saurungsmittel | G=Geschmacksverstarker | K=-Konservierungsstoffe | P-Phosphat | N=Nitritpokelsalz

GUTE SATTIGUNG

Mindestabnahme 15 Stuck

fo,.. e

8 Komponenten

WRAP MIT RATATOUILLE ** ﬂ
mit Tomate, Zucchini, Aubergine, Paprika & Blattsalat

ORIENTALISCHER COUSCOUS-SALAT »82° O
Gewurz-Couscous mit GemuUse der Saison,
Petersilie und Schafskase 7

SATE-SPIESSE MIT ERDNUSS-LIMETTEN-DIP *56
HUhnerbein, ausgeldst, mariniert mit Chili, Honig &
Sojasauce, dazu Erdnuss-Limetten-Dip

QUICHE LORRAINE *37
mit Tiroler Schinken, Lauch & Schmand

GLASNUDEL-SALAT MIT GARNELE %2561
Glasnudelsalat sUB-sauer mit gebratener Garnele,
Chili & Knoblauch

MAISPOULARDENBRUST 2
Gegrillt, auf Spitzkohlsalat mit roter
Zwiebelmarmelade

TIRAMISU 3.7.88
mit saisonalen Beeren und karamellisierten Mandeln

SCHOKOLADEN-MOUSSE 357 ()
mit Karamellcreme und gerdsteten Erdnussen

Seite 5

VEGANE AUSWAHL

6 Komponenten

WRAP VEGAN 2 (2
weiBe Bohne, rote Zwiebel, Tomate, Limette und
Blattsalat

ORIENTALISCHER COUSCOUS-SALAT 82 | ﬂ
Gewurz-Couscous mit Gemuse der Saison und
Petersilie, gerdsteten Mandeln

ROTE-BETE FALAFEL** ﬂ
mit Tahini-Dip '

TORTILLA-ROLLCHEN *2A ﬂ
mit Creme aus getrockneten Tomaten, Spinatsalat
und Couscous

VIETNAMESISCHER GLASNUDELSALAT 25611 (2 |
Glasnudelsalat suB-sauer mit Koriander, gerosteten
Erdnussen, Chili und Knoblauch

VEGANE PANNA COTTA® (7.
mit Passionsfrucht-Mango-Salat und Zitronenmelisse



EMPFANGSHAPPCHEN UND FINGERFOOD ZUM AUSTAUSCHEN wwwdockio-berlincle
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Mindestabnahme 15 Stlck

EMPFANGSHAPPCHEN GLAS / PLATTE

nur buchbar in Verbindung mit Buffet/BBQ

ZIEGENKASE-TRUFFEL*7 () 310 € SUSSKARTOFFELSALAT ¢ (7 4,00 €
marinierter Ziegenfrischkase mit Pumpernickel mit Kokosaromen, Kaffir-Limette und frischem Koriander
und getrockneter Kirschtomate .

310 € HERZHAFT GEFULLTE TARTELETTES zur Wahl
GEGRILLTE ZUCCHINI-ROLLCHEN7:8 Q Kichererbsen-Curry-Creme und
mit Schafskase und Cashewkernen gegrillte Paprika® o (ﬂ) 360 €

B 340 € Borlotti-Bohnen-Creme und Maishahnchen 7 380€

R?(.I:I'E :ETBFALAFEL ) Griine Erbsencreme und gebeizter Lachs 47 380€
mit Tahini-Dip

360¢€ QUICHE TOMATE-MOZZARELLA*37 () 3,80 €

TORTILLA-ROLLCHEN *2A :ﬂ)

mit Creme aus getrockneten Tomaten,

Spinatsalat und Couscous CREPES ROULADE *347 4,00 €
340€ mit Rauchlachs und Dill-Creme

mit getrockneter Tomate, Mozzarella und Basilikum

FRISCHKASECREME MIT TRUFFELAROMEN *7 Q
auf Pumpernickel-Taler und Kerbel JOGHURT-LIMETTEN-CREME 7 Q 4,00 €

MELONE UND SCHINKEN 380€ mit Himbeeren und Vanille-Crumble
Cantaloupe Melone mit luftgetrocknetem
Schinken

3,80 €

ANANAS-CAKE-BALL:27¢ ()
fruchtige Schokokuchenkugel mit Ananas und
gerosteten Kokosflocken

vegetarisch Q vegan (ﬁ;

1 Gluten | 2 Krebstiere | 3 Eier | 4 Fische | 5 ErdnUsse | 6 Soja | 7 Laktose | 8 Schalenfriichte | g Sellerie | 10 Senf | 11 Sesam | 12 Schwefeldioxid | 13 Lupinen | 14 Weichtiere
A-Antioxidationsmittel | B=Blattgelatine | E=Emulgatoren | F=Farbstoffe | S=Saurungsmittel | G=Geschmacksverstarker | K=Konservierungsstoffe | P-Phosphat | N=Nitritpokelsalz



Mindestabnahme 15 Stuick pro Sorte
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MINI LAUGENBROTCHEN

mit Rinder-Pastrami, Krautsalat und Honig-Senf-Sauce * 71

mit Putenbrust, Blattsalat und Orangen-Senf-Sauce * 71 2

mit gerauchertem Lachs, Frischkase und Feldsalat, verfeinert mit Senf-Dill-Sauce * 4 71012
mit franzdsischem Brie und Preiselbeerconfit + 712 Q

mit Tomate, Mozzarella und frischem Basilikum *7.8.12 Q

mit herzhaftem Gouda, Rucola und Honig-Senf-Sauce 371012 Q

mit Linsen-Curry-Aufstrich, gegrillter Paprika und Rucola * 6112 ﬂ

mit Schnittlauch-Aufstrich, veganem Kase und Tomaten * 68322 ﬂ

mit Hummus und buntem Grillgemuse *** ﬂ

MINI BROTCHEN

mit spanischem Serrano Schinken und Grana Padano® 6711
mit gerducherter Putenbrust und Radieschen 3 67101

mit Rinder-Pastrami, Krautsalat und Honig-Senf-Sauce * &7

mit franzésischem Brie und Preiselbeerconfit 3.6.7.10.1 Q

mit saftiger Tomate und Mozzarella, an frischem Basilikum *57.8 O
mit aromatischem Gouda und Gurke 367101 Q

mit Hummus und buntem Grillgem(ise 6 ﬂ

mit Linsen-Curry-Aufstrich, gegrillter Paprika und Rucola * & ﬂ

mit Schnittlauch-Aufstrich, veganem Kase und Tomaten * &8 é

vegetarisch Q vegan ﬂ

1 Gluten | 2 Krebstiere | 3 Eier | 4 Fische | 5 ErdnUsse | 6 Soja | 7 Laktose | 8 Schalenfriichte | 9 Sellerie | 10 Senf | 11 Sesam | 12 Schwefeldioxid | 13 Lupinen | 14 Weichtiere
A-Antioxidationsmittel | B-Blattgelatine | E=Emulgatoren | F=Farbstoffe | S=Saurungsmittel | G=Geschmacksverstarker | K=-Konservierungsstoffe | P-Phosphat | N=Nitritpokelsalz



Mindestabnahmemenge 20 Stk. pro Sorte
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KAFFEEPAUSE SUSSE TEILE BLECHKUCHENKONFEKT
TEE-, SANDGEBACK UND COOKIES (30G) +36.7.8 MINI PECANTASCHEN (42G) 378 RHABARBER-ERDBEER-KUCHEN 35678
i MINI ROSINENSCHNECKEN (30G)*37 KASE-KUCHEN *356.7.8
BUNTER OBSTSPIESS MIT 4 FRUCHTEN (50G)
MINI APFELSCHNECKE (40G) 3678 KIRSCH-SAND-KUCHEN *3567.38
BIRCHER MUSLI IM GLAS MIT ORANGE UND NUSSEN 7. MINI FRANZBROTCHEN (25G) »37:8 SCHOKO-KIRSCH-KUCHEN 356.7.8
MINI SPRITZRINGE (15G) **7 BRANDENBURGER APFELKUCHEN *37.3
SAISONALES HANDOBST mit Streuseln
MINI BERLINER (36G) 37
mit Himbeer-Johannisbeerfiillung ZWETSCHGEN-STREUSEL-KUCHEN *3.7:8
MINI SCHOKOBROTCHEN (25G) 378 BANANE-JOHANNISBEERSCHNITTE *8
MACARONS 3.6.7.8.11 SCHOKO-BROWNIE MIT WALNUSSEN*3.7:8

gemischt, z.B. mit Vanille, Kaffee, Zitrone, Pistazie
MINI MUFFIN *8

MINI-NUSS-GUGELHUPF 378
mit Karamell-Topping

vegetarisch Q vegan ﬂ

1 Gluten | 2 Krebstiere | 3 Eier | 4 Fische | 5 ErdnUsse | 6 Soja | 7 Laktose | 8 Schalenfriichte | 9 Sellerie | 10 Senf | 11 Sesam | 12 Schwefeldioxid | 13 Lupinen | 14 Weichtiere
A-Antioxidationsmittel | B-Blattgelatine | E=Emulgatoren | F=Farbstoffe | S=Saurungsmittel | G=Geschmacksverstarker | K=-Konservierungsstoffe | P-Phosphat | N=Nitritpokelsalz
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VORSPEISEN

KARTOFFELSALAT BERLINER ART 3:20.G.K
mit Gurken, Ei- und Radieschen-Topping

GURKENSALAT 2°
mit roten Zwiebeln und Dill

KLEINE BROTAUSWAHL *6.7.2

Pane Rustico und Kornerbaguette mit Krauterbutter und
Rote-Bete-Hummus

vegetarisch vegan

1 Gluten | 2 Krebstiere | 3 Eier | 4 Fische | 5 ErdnUsse | 6 Soja | 7 Laktose | 8 Schalenfriichte | g Sellerie | 10 Senf | 11 Sesam | 12 Schwefeldioxid | 13 Lupinen | 14 Weichtiere

HAUPTGANGE

GEBACKENER KASSELER SPEER 9 N-K
mit Senf-Honig-Marinade, dunkler Bratensauce und
Berliner Sauerkraut mit Karotten

DAZU: Kartoffeln in Petersilienbutter geschwenkt 7
SCHUPFNUDELPFANNE*

mit gerdsteten Karotten, Staudensellerie und Petersilie
dazu Krauterschmand (extra) 7

DESSERT

ROTE GRUTZE ¢
mit veganer Vanillesauce

KASEKUCHENCREME *3.7:8
mit Aprikosen und Cookie-Crunch

A-Antioxidationsmittel | B-Blattgelatine | E=Emulgatoren | F=Farbstoffe | S=Saurungsmittel | G=Geschmacksverstarker | K=-Konservierungsstoffe | P-Phosphat | N=Nitritpokelsalz
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VORSPEISEN HAUPTGANGE DESSERT

MEDITERRANER PASTASALAT 2820 ZITRONEN-HUHNCHEN VEGANE PANNA COTTA ¢
mit gebackenen Karotten, Erbsen, Kirschtomaten, mit Krautern und Oliven mit Mango-Passionsfrucht-Salat und Zitronenmelisse
gerosteten Mandeln und Krautern
DAZU: gebackene Karotten und kleine Rostkartoffeln WALNUSS-BROWNIE *37.8
ANTIPASTI mit Frischkase-Topping und Weintraube
gerostetes GemuUse mit Chili, Zitrone, Balsamico und QUINOA-BOULETTE °
Olivendl verfeinert auf Bohnen-Paprika-Gemuse mit Tomatenragout
KLEINE BROTAUSWAHL 672
Pane Rustico und Kornerbaguette mit Krauterbutter und
Rote-Bete-Hummus
vegetarisch vegan
1Gluten | 2 Krebstiere | 3 Eier | 4 Fische | 5 Erdnisse | 6 Soja | 7 Laktose | 8 Schalenfriichte | 9 Sellerie | 10 Senf | 11 Sesam | 12 Schwefeldioxid | 13 Lupinen | 14 Weichtiere Alle Preise verstehen sich zzgl. der ges. MwSt.

A-Antioxidationsmittel | B-Blattgelatine | E=Emulgatoren | F=Farbstoffe | S=Saurungsmittel | G=Geschmacksverstarker | K=-Konservierungsstoffe | P-Phosphat | N=Nitritpokelsalz



zum Lunch oder Dinner ab 50 Personen Seite 12

-
o STELLEN SIE IHR BUFFET ZUSAMMEN AUS FOLGENDEN
BAUSTEINEN ODER KOMPONENTEN:

Kleine Salatstation
Suppenstation
Vorspeisen
Hauptspeisen
Dessert

vegetarisch Q vegan ﬂ

1 Gluten | 2 Krebstiere | 3 Eier | 4 Fische | 5 ErdnUsse | 6 Soja | 7 Laktose | 8 Schalenfriichte | g Sellerie | 10 Senf | 11 Sesam | 12 Schwefeldioxid | 13 Lupinen | 14 Weichtiere
A-Antioxidationsmittel | B-Blattgelatine | E-Emulgatoren | F=Farbstoffe | S=Saurungsmittel | G=Geschmacksverstarker | K=Konservierungsstoffe | P-Phosphat | N=Nitritpokelsalz
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KLEINES SALATBUFFET 72° ﬂ
Auswahl von heimischen Blattsalaten
mit Himbeer-Balsamico-Dressing und Joghurt-Dressing,

dazu eine bunte Auswahl von Gemusen zum selbst zusammenstellen,
Mit gerdsteten Kernen und Feta-Wrfeln Q

BROTAUSWAHL 74
Rustikales Bauernbaguette, Ciabatta und vitales Mehrkornbaquette

Hierzu servieren wir eine gesalzene Butter und rote-Bete-Hummus.

vegetarisch Q vegan ﬂ

1 Gluten | 2 Krebstiere | 3 Eier | 4 Fische | 5 ErdnUsse | 6 Soja | 7 Laktose | 8 Schalenfriichte | g Sellerie | 10 Senf | 11 Sesam | 12 Schwefeldioxid | 13 Lupinen | 14 Weichtiere
A-Antioxidationsmittel | B-Blattgelatine | E=Emulgatoren | F=Farbstoffe | S=Saurungsmittel | G=Geschmacksverstarker | K=-Konservierungsstoffe | P-Phosphat | N=Nitritpokelsalz



VORSPEISEN

vegetarisch Q vegan \ﬁ

www.dock10-berlin.de
Seite 14

Bitte wahlen Sie 3 Vorspeisen aus:

ORIENTALISCHER COUSCOUS SALAT 89 ﬂj‘
mit Gemuse der Saison, gerdsteten Mandeln und Petersilie
wahlweise mit Schafskase ” )

PANZANELLA **° /\’\
Tomaten-Brot-Salat mit roten Zwiebeln, Basilikum, Pinienkernen
und Balsamico-Dressing

BADISCHER KARTOFFELSALAT 0 &K \/’/
mit Gurken, Frahlingslauch und Radieschen (Mai - September)

KARTOFFELSALAT ©0.cK (2
mit gebackenem Kurbis aus Brandenburg, Kurbiskernen und Kresse (Oktober - April)

SUSSKARTOFFELSALAT ¢ (2|
mit Kokosaromen, Koriander und Chili

HIRTENSALAT (2
knackiger bunter Salat
wahlweise mit Feta-Wurfeln 7 Q

MEDITERRANER PASTASALAT & (2|
mit gebackenen Karotten, Erbsen, Kirschtomaten, gerdsteten Mandeln und Krautern

LINSENSALAT s (2|
mit Wurzelgemuse, Schnittlauch und Balsamico

8,00 € p-P.

1 Gluten | 2 Krebstiere | 3 Eier | 4 Fische | 5 ErdnUsse | 6 Soja | 7 Laktose | 8 Schalenfriichte | g Sellerie | 10 Senf | 11 Sesam | 12 Schwefeldioxid | 13 Lupinen | 14 Weichtiere

A-Antioxidationsmittel | B-Blattgelatine | E-Emulgatoren | F=Farbstoffe | S=Saurungsmittel | G=Geschmacksverstarker | K=Konservierungsstoffe | P-Phosphat | N=Nitritpokelsalz



optional dazu oder nur als Buffet (200mL):
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KLASSISCHE BERLINER LINSENSUPPE 92012 é
mit Kassler (extra) und Wurzelgemuse

BERLINER KARTOFFELSUPPE 7.9.2° ﬂ
wahlweise mit Créme Fraiche oder gebratenen Wiener Wurstchenscheiben

BLUMENKOHL-KOKOS-SUPPE © (2 |
mit Blumenkohl-Rdéschen und Koriander

FRUCHTIGE TOMATENSUPPE %° ﬂ
mit Basilikum und Limetten-Bohnen °©

SUSSKARTOFFELSUPPE fféf:
mit Kokosaromen & Kaffir-Limette

MAISCREMESUPPE 7:¢
wahlweise mit Bacon

ORIENTALISCHE ROTE LINSENSUPPE ¢ *° ‘,a‘

mit Minz-Joghurt 7 oder gerdsteter Knacker (extra)

Zu allen Suppen Servieren wir rustikales Baguette

vegetarisch Q vegan ﬂ

1 Gluten | 2 Krebstiere | 3 Eier | 4 Fische | 5 ErdnUsse | 6 Soja | 7 Laktose | 8 Schalenfriichte | g Sellerie | 10 Senf | 11 Sesam | 12 Schwefeldioxid | 13 Lupinen | 14 Weichtiere
A-Antioxidationsmittel | B-Blattgelatine | E-Emulgatoren | F=Farbstoffe | S=Saurungsmittel | G=Geschmacksverstarker | K=Konservierungsstoffe | P-Phosphat | N=Nitritpokelsalz



B

vegetarisch

vegan
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VEGAN & VEGETARISCH

ORIENTALISCHER PILAW °©
mit gerosteten Kichererbsen, Gemuse-Tomaten-Sauce, Fruhlingslauch und Petersilie

GEROSTETE KRAUTERSEITLINGE @
auf regionalem Kartoffel-Méhren-Durcheinander mit getrockneten Cranberries
und gerosteten Sonnenblumenkernen

VEGANE MAULTASCHEN*®
mit geschmolzenen Zwiebeln, auf Gemuse aus feinen Wurzeln, dazu Petersilienol

HAUSGEMACHTES CHILI SIN CARNE ©:°
mit GemUse-Reis

RUSTIKALE SCHUPFNUDEL-PFANNE *3.7:9
mit Brandenburger Gemuse, Champignonrahm und Schnittlauch

QUINOA-GEMUSE-BRATLING °
auf Bohnen-Paprika-Gemuse mit Tomatenragout

GNOCCHI IN TOMATENBUTTER GEBRATEN *7

mit Karotten-Zucchini-Gemuse, dazu Grana Padano und Basilikum-Pesto (Mai -
September)

mit Karotten-Kurbis-Gemuse, Grana Padano und Basilikum-Pesto (Oktober - April)

1 Gluten | 2 Krebstiere | 3 Eier | 4 Fische | 5 ErdnUsse | 6 Soja | 7 Laktose | 8 Schalenfriichte | 9 Sellerie | 10 Senf | 11 Sesam | 12 Schwefeldioxid | 13 Lupinen | 14 Weichtiere

A-Antioxidationsmittel | B-Blattgelatine | E=Emulgatoren | F=Farbstoffe | S=Saurungsmittel | G=Geschmacksverstarker | K=-Konservierungsstoffe | P-Phosphat | N=Nitritpokelsalz



PREISSTAFFELUNGEN DER HAUPTGANGE
IM UBERBLICK

2 Hauptgange (2 x Veggie)
Anteilig 65% / 65% vegetarisch

2 Hauptgange
Anteilig 95% / 35% vegetarisch

vegetarisch Q vegan ﬂ

2 Hauptgange (1 x Veggie)
Anteilig 75% Fleisch / 55% vegetarisch

3 Hauptgange
Anteilig 50% / 50% Fleisch
und 40% vegetarisch

Seite 17

FLEISCH UND FISCH

IN WEISSWEIN GESCHMORTE HAHNCHENKEULE 37,922
mit Karotten, Champignons und Perlzwiebeln, dazu gebratene Schupfnudeln

GESCHMORTES SCHAUFELSTUCK 37912
vom Rind, in Rotweinsauce mit Réstgemuse und Kartoffelgratin

HAHNCHEN-CURRY 26 1
mit Kokosmilch, Ingwer und Koriander, dazu frisches saisonales GemuUse
und Basmatireis

GEBACKENES MAISHAHNCHENSTEAK 722
mit mediterranem Marktgemuse, Thymianjus und Grillkartoffeln

GEBRATENES LACHSFILET 479
an Safrangemuse und Basmati-Wildreis

RINDERRAGOUT IN ROTWEIN GESCHMORT °
mit Salbei, Perlzwiebeln und Steinchampignons, dazu kleine Rostkartoffeln
mit Meersalz und Rosmarinol

ZITRONENHUHNCHEN MIT OLIVEN GESCHMORT
dazu gebackene Karotten und kleine Rostkartoffeln

GEBACKENER KASSELER SPEER 9 N-X

mit Senf-Honig-Marinade, dunkler Bratensauce und Berliner Sauerkraut mit Karotten,
dazu Kartoffeln in Petersilienbutter geschwenkt

1 Hauptgang

1 Gluten | 2 Krebstiere | 3 Eier | 4 Fische | 5 ErdnUsse | 6 Soja | 7 Laktose | 8 Schalenfriichte | g Sellerie | 10 Senf | 11 Sesam | 12 Schwefeldioxid | 13 Lupinen | 14 Weichtiere

A-Antioxidationsmittel | B-Blattgelatine | E-Emulgatoren | F=Farbstoffe | S=Saurungsmittel | G=Geschmacksverstarker | K=Konservierungsstoffe | P-Phosphat | N=Nitritpokelsalz



Mindestabnahmemenge 15 Stk. pro Sorte

vegetarisch Q vegan ﬂ

JOGHURT-LIMETTENCREME*7 Q
mit Himbeeren und Crumble

KAFFEE-AMARETTO-CREME 6 (2

SCHOKOLADEN-MOUSSE 37¢ ()
mit Cassis-Himbeeren und Rosmarin

VEGANE-PANNA COTTA® (2
mit Mango-Passionsfrucht-Salat und Zitronenmelisse

KASEKUCHENCREME *37:8 Q
mit Aprikosen und Cookie-Crunch

NEW YORK CHEESECAKE * 378 Q
mit Blaubeeren

TONKABOHNEN-QUARKCREME 27 ()
mit karamellisiertem Basilikum-Pfirsich (Mai - September)

QUARKMOUSSE MIT KIRSCHGRUTZE 37,28
und karamellisierten Mandeln (Oktober - April)

SCHOKOMOUSSE 3573 ()
mit Karamell und gerdsteten Erdnussen

TIRAMISU +37.88
mit saisionalen Beeren und karamellisierten Mandeln

1 Gluten | 2 Krebstiere | 3 Eier | 4 Fische | 5 ErdnUsse | 6 Soja | 7 Laktose | 8 Schalenfriichte | g Sellerie | 10 Senf | 11 Sesam | 12 Schwefeldioxid | 13 Lupinen | 14 Weichtiere

A-Antioxidationsmittel | B-Blattgelatine | E-Emulgatoren | F=Farbstoffe | S=Saurungsmittel | G=Geschmacksverstarker | K=Konservierungsstoffe | P-Phosphat | N=Nitritpokelsalz
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ab 15 Portionen
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BASIS BASIS

Basmati-Reis-Mix Couscous mit Trockenfriichten und Mandeln &
SALATTOPPING SALATTOPPING

Babyspinat Rucolasalat

MARINIERTES GEMUSE

MARINIERTES GEMUSE

\Wakame Salat © 6 F Karottensalat
) Spitzkohl

GEMUSE

Edamame © GEMUSE

OBST-TOPPING
Mango-Wurfel

SAUCEN

Milde Sweet-Chili-Sauce mit Sesam und Kori-

ander

TOPPING
Marinierte Hahnchenstreifen &%

SuBkartoffelscheiben

OBST-TOPPING
Granatapfelkerne

SAUCEN
Joghurt-Minz-Dip 7

TOPPING
Kleine Kofte-Ballchen 3

Zu den Bowls reichen wir Fladenbrot mit bestem Olivendl und Rote-Bete-Hummus *

vegetarisch vegan
Alle Preise verstehen sich zzgl. der ges. MwSt.

1 Gluten | 2 Krebstiere | 3 Eier | 4 Fische | 5 ErdnUsse | 6 Soja | 7 Laktose | 8 Schalenfriichte | 9 Sellerie | 10 Senf | 11 Sesam | 12 Schwefeldioxid | 13 Lupinen | 14 Weichtiere
A-Antioxidationsmittel | B-Blattgelatine | E=Emulgatoren | F=Farbstoffe | S=Saurungsmittel | G=Geschmacksverstarker | K=-Konservierungsstoffe | P-Phosphat | N=Nitritpdkelsalz



SPREEZIKICHE

CATERING & EVENTS

¥l
v
{7

Das Wohlbefinden von Korper und Geist ist unser héchstes Gut.
Wir, die Spreekiiche, legen daher héchsten Wert auf beste
und frische Zutaten.

Bio, Vegetarisch, Vegan?
Bei uns bekommen Sie, was Ihnen schmeckt.

Wir beraten Sie gerne individuell und kreieren fur Sie das passende Angebot.

Internet; www.spreekueche.de

Dock 10 Event GmbH
Gustav-Holzmann-StraBe 10
10317 Berlin

Telefon: 030 55 494 - 120
Telefax: 030 568373399

E-Mail: event@dockio-berlin.de
Internet; www.dock10-berlin.de
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